
Vertriebspartner:  Müller Menü GmbH & Co. KG
Melkerstieg 16
21217 Seevetal
Tel.  040 769187-0
Mail.  info@muellermenue.de Fo
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American BBQ • Hackfleisch mit BBQ Note
200485 40 x 180 g, tiefgekühlt

Tasty Italy • Hackfleisch mediterran
200486 40 x 180 g, tiefgekühlt

Mr. Green „vegetarisch“ • Hirtenkäse & Ratatouille
200487 40 x 180 g, tiefgekühlt

Ciabattabrot – kross gebacken & lecker gefüllt!
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Serviervorschläge
1. Tasty Italy

serviert mit Kirschtomaten, Oliven & Aioli!

2. Mr. Green „vegetarisch“

serviert mit Kirschtomaten, Oliven & Aioli!

3.American BBQ

serviert mit Tortillachips, Cornichons & BBQ Sauce

Displays, Flyer und Folder erhalten Sie bei Ihrem Vertriebspartner oder direkt beim

Hersteller: Aurin & Aurin GbR, Hamburg. Tel. 040 86647165, E-Mail: brotprinz@gmail.com

Alternative Dips und Toppings für alle BROTPRINZEN: Sour Cream, Kräuter Crème

Fraiche, Curry- und Chilisaucen, Butter & Meersalz, Blattsalate, Pommes Frites und vieles

Leckeres mehr.



Produktdaten
BROTPRINZ - Gefülltes Chiabattabrot - TK-Convenience

Alleinstellungsmerkmale

� Premium-Qualität ohne Kompromisse

� Clean Label-Manufakturprodukt

� Geniale Problemlösung

Lagerung/Haltbarkeit

� Tiefgekühlt bei - 18 °C / mindestens 6 Monate haltbar

� Aufgetaut bei +4 bis +7 °C innerhalb 3 Tagen zu verbrauchen

Regenerierung

Wir empfehlen die Zubereitung aus dem aufgetauten Zustand (ca. 4 h

bei Raumtemperatur, ca. 12-16 h im Kühlschrank)

Gerät Temperatur Zeit

Kontaktgrill (vorgeheizt) 220 °C 3-4 min

Backofen Umluft (vorgeheizt) 170 °C 8-10 min

High Speed Grill (z. B. Elektrolux) Gesamt: 60-80 Sek.
Mikrowelle: 15 Sek.

Pizzaofen, Salamander etc. Indiv.

American BBQ Tasty Italy Mr. Green
Hackfleischfüllung
mit BBQ-Note

Hackfleischfüllung
mediterran

Ratatouille/Hirtenkä
se-Füllung

Art. Nr. (Müller Menü) 200485 200486 200487

Fähnchen USA-Fähnchen Italien-Fähnchen Europa-Fähnchen

Stückgewicht 180 - 200 g

Kartoninhalt 40 Stück

Paletteninhalt 20 Kartons

Empf. Verkaufspreis
Mindestpreis: 4,40 €.

Je nach Gastrokonzept, Lage, Publikum, Service, Beilage:
4,90 bis 7,90 € (7,90 mit Salatbeilage und zwei Dips)

Servierempfehlungen

Gastronomen:

Brotprinz halbieren, vierteln, auf Platte/Teller anrichten,

Fähnchen nach dem Aufbacken auf dem Produkt platzieren

Eventveranstalter/Caterer:

Produkt im Ganzen oder halbiert auf Teller/EW-Geschirr oder

 Snacktüte anbieten

Beispiele für Beilagen/Toppings

Kleiner Salat, Kirschtomaten, Rucola, Oliven, Peppadews, Aioli, Chili-

saucen, Currysaucen, Sour Cream, Pesto, Schmand, Crème Fraiche,

Butter & Meersalz, BBQ-Sauce, etc.

Daten


